
 

 
 
 
 
 

SOIREE DEGUSTATION « LOUIS LATOUR » 
 

JEUDI 24 OCTOBRE 20H  

 
 
 
 

APERITIFS PATIENCES 
Chablis 1er Cru, Mont de Milieu, 2020, Domaine Simonet-Febvre 

 
--- 
 

DAURADE DE MEDITERRANEE / Garniture mimosas / Sucs de citron 
Beaune 1er Cru, Clos du Roi, 2019, Domaine Louis Latour 

 
--- 

 
PATE CROÛTE DE VOLAILLE / Foie gras / Truffe 

Meursault 1er Cru, Château de Blagny, 2018, Domaine Louis Latour 
 

--- 
 

CHEVREUIL DE CHASSE / Potiron-groseille / Sauce poivrade 
Corton Grand Cru, Château de Grancey, 2018, Domaine Louis Latour 

 
--- 
 

BAUD / Praliné-chocolat de la manufacture de Chamonix 
Ratafia de Bourgogne, Domaine Simonet-Febvre 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

Menu accords mets et vins, eaux minérales, 160 € 


