
 

 
 
 
 
 
 

SOIREE DEGUSTATION « CHAMPAGNE HENRIOT » 
 

JEUDI 28 NOVEMBRE 20H  

 
 
 
 

POIS CHICHES DES ALPES DE HAUTE PROVENCE / Croustillants et moelleux 
Champagne Henriot Blanc de Blancs Henriot 

 
--- 
 

PÂTE CROÛTE / Volaille / Foie gras / Truffe 
Champagne Henriot Millésimé 2014 

 
--- 

 
ST-JACQUES DOREES / Brocolis / Caviar 
Champagne Henriot, L’Inattendue, 2018 

 
--- 
 

GRENADIN DE VEAU FERMIER / Côtes et feuilles de blettes truffées, vrai jus 
Champagne Henriot, Cuvée Héméra, 2008 

 
 

--- 
 

CITRON DE MENTON-KOMBU / Confits et givré, estragon au mortier 
Champagne Henriot Rosé But Souverain 

 
 
 
 
 
 
 
 

Menu accords mets et vins, eaux minérales, 160 € 


